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Ser p@af/} de cetle semaine

SAMEDI
17 mai

LUNDI
19 mai

MARDI
20 mai

MERCREDI
21 mai

JEUDI
22 mai

VENDREDI
23 mai

SAMEDI
24 mai

W{\r Plat de nos
petits gourmets
de Maison Klein

PLAT
VEGETARIEN

@ \y OU VEGAN

shop.maisonklein.com

RECHAUFFEZ VOS PLATS AU MICRO-ONDES 2-3 MINUTES. Les barquettes transparentes ne sont pas micro-ondables.
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Tajine d'agneau
aux légumes

Escalope de porc marinée,
carottes a la creme

Haut de cuisse de poulet,
riz a I'espagnole

Roti de beeuf froid, salade de
pommes de terre et betteraves

Galette d'agneau,
haricots blancs a la tomate

Colin meuniere,
courgettes sautées

Sauté de veau marengo,
tagliatelles

Coquillettes
au jambon

Haricots rouges
fagon chili

maisonklein.com
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LETTRE DES
GOURMETS

19 au 24 mai 2025

KLEIN D'CEIL
On féte les mamans |

NOS SUGGESTIONS POUR LA FETE DES MERES

A LAPERITIF

* Mini quiches : 1’;?ég€
quiche lorraine truffée,
chevre et Pata Negra

@

* Verrines 6 piéces :
2x écrevisses aux agrumes,
2x fromage blanc aux asperges, "
2x lentilles au foie gras

et chips de Pata Negra

12,00€

6 pieces

EN ENTREE
9,50€

¢ Tartare de saumon  (gkes
et dorade aux agrumes =

@
* Salade d’asperges blanches

et vertes aux crevettes

LES PLATS POISSONS

* Filet de loup réti, sauce (%>
au curcuma et citron vert, e

farandole de légumes

LES PLATS VIANDES

* Roti de gigot d’agneau
a la menthe et abricots,
légumes du soleil grillées

* Pavé de saumon ¢ Carré de veau aux morilles,
sauce a l'oseille, gratin dauphinois et

nouilles alsaciennes = |égumes rotis —
ﬂ L ~srmEin “%

COTE
BOUCHERIE

I Nous vous proposons de I'entrecdte,
2 Simmental, charolais ou Black Angus.

8,40€
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Lentrecote est un morceau
de viande savoureux et tendre.

I Axel et Roman vous conseillerons
avec plaisir.

Visuels non contractuels -  Maison Klein, Adobe Stock.

PLUS DE PLATS AU VERSO N
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du 19 au 24 mai 2025

DU LUNDI AU MERCREDI DU JEUDI AU SAMEDI
LA VIANDE LE POISSON LA VIANDE LE POISSON
o Lol
Cordon bleu @ Rawoles'de Escalope de veau Tataki
langoustine, e
de poulet . moutarde a I'ancienne de thon
sauce homardine

DU MARDI AU SAMEDI

P
POKE

S ol Orbe Bool de la somaine o Orlle Bol de la semaine

SALADE MIXTE THAI AUX CREVETTES
Cervelas de Strasbourg Nouilles chinoises,
et fromage rapé, légumes croquants

tomate, ceuf dur et crevettes

ET TOUJOURS 8 GARNITURES DE LEGUMES ET FECULENTS TOUS LES JOURS

Visuels non contractuels - © Maison Klein, Adobe Stock.

Nos chefs cuisiniers vous préparent chaque semaine un grand choix de plats.

Nous proposons des viandes et volailles d’exception, les charcuteries PORCUS, des plats cuisinés préparés
tous les matins. Toutes nos équipes sont a votre disposition pour vous servir et vous conseiller.

A la boucherie, des labels de qualité :
Veau frangais : Limousin ou Alsace * Agneau frangais : Limousin ¢ Volaille francaise : Alsace ou Bresse
Beeuf frangais race a viande : Limousin, Salers ou Charolais ¢ Beeuf autrichien race a viande : Simmenthal

Pour votre santé, évitez de grignoter entre les repas. www.mangerbouger.fr
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0388 61 16 10 » contact@maisonklein.com
OUVERT TOUS LES JOURS - Du lundi au vendredide 8h30 a 13hetde 15ha 19h ¢ Samedide 8h30a 13h

CLICK-EN-COLLECT OU LIVRAISON

Commandez la veille avant 13 h et vous serez livré des le lendemain.

Retrouvez la Lettre des gourmets et le bon de commande
sur notre site maisonklein.com

n’@l 28 boulevard d’Anvers ¢ 67000 Strasbourg * maisonklein.com m (DA%%‘C‘E;




