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Mariage entre 'excellence de la charcuterie et une icone

de la gastronomie italienne : la truffe noire. Un voyage dans
le golit qui respecte la richesse des saveurs de la nature.
Dégustez la mortadelle a la truffe, le jambon blanc a la truffe
ou le saucisson sec a la truffe. Faites-vous plaisir !

SAMEDI

26 octobre Baeckeoffe

LUNDI Palette a la diable,
28 octobre petits pois et carottes

MAISON LEVONI

MARDI Escalope de poulet a I'estragon,
29 octobre gratin de pommes de terre

MERCREDI Sauté de beeuf braisé,
30 octobre mousseline de brocolis

JEUDI Steak de veau,
31octobre poélée campagnarde

NAVETS SALES « Siiri Riiewe»

La choucroute de navets, moins
connue que sa cousine a base de chou,
offre une expérience gustative unique.

VENDREDI
1¢ novembre

FERIE FETE DE LA TOUSSAINT

L Nous vous proposons en portion
& | individuelle les NAVETS SALES
¥~ STRASBOURGEOIS accompagneés de

. Knack d'Alsace, saucisse de Montbéliard IGP,
Morteau Label Rouge, palette fumée
et poitrine salée.

SAMEDI Tajine d'agneau, semoule
2 novembre et Iégumes de couscous

PLAT DE . .
8.40€
“T LAsemanE  SPaghetti bolognaise

PLAT
VEGETARIEN  Wok de quinoa a la coriandre &ﬁgg ..................................................... -
@ OU VEGAN , COTE
L4 LE POULET LABEL ROUGE D’ALSACE BOUCHERIE

Nos bouchers vous ont sélectionné
les meilleures volailles d'Alsace :

* Poulet fermier Label Rouge d'Alsace
12,65€/kg au lieu de +5;86€/kg

* Poulet fermier Label Rouge d'Alsace roti
15,90€/kg au lieu de 19;96€/kg

Bon appétit !

RECHAUFFEZ VOS PLATS AU MICRO-ONDES 2-3 MINUTES. Les barquettes transparentes ne sont pas micro-ondables.

<§-§r§;“e n@ '(ﬁ,] maisonklein.com PLUS DE PLATS AU VERSO Ny
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DU LUNDI AU MERCREDI

DU JEUDI AU SAMEDI

LA VIANDE LE POISSON LA VIANDE LE POISSON
2 <
Emincé de porc @ Blanquette Rognons de veau Filet de bar
au paprika de joues de lotte alacreme au basilic

Pavé de truite

Réti de lapin Dos de cabillaud Faux-filet Black Angus @ des fjords de Norvége

N . cuisson basse < s
a l'ancienne en persillade X . a |'échalote
température, jus cours .
et au citron vert

Sos plats festils Sos plats festils

Pavé de truite des fjords
de Norvége a I'échalote

Navets salés Dos de cabillaud en Neretie el

strasbourgeois FRmBlEeE, S strasbourgeois
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X alacreme et . et au citron vert,
5 garnitures 5 garnitures il
pommes vapeur nouilles

ET TOUJOURS 8 GARNITURES DE LEGUMES ET FECULENTS TOUS LES JOURS

Nos chefs cuisiniers vous préparent chaque semaine un grand choix de plats.

Nous proposons des viandes et volailles d’exception, les charcuteries PORCUS, des plats cuisinés préparés
tous les matins. Toutes nos équipes sont a votre disposition pour vous servir et vous conseiller.

A la boucherie, des labels de qualité :
Veau frangais : Limousin ou Alsace * Agneau frangais : Limousin ¢ Volaille francaise : Alsace ou Bresse
Beeuf frangais race a viande : Limousin, Salers ou Charolais ¢ Beeuf autrichien race a viande : Simmenthal

7 G #

FRANCAISE
— —_

Pour votre santé, évitez de grignoter entre les repas. www.mangerbouger.fr

0388 61 16 10 *» contact@maisonklein.com
OUVERT TOUS LES JOURS - Du lundi au vendredide 8h30 a 13hetde 15ha 19h ¢ Samedide 8h30a 13h

CLICK-EN-COLLECT OU LIVRAISON

Commandez la veille avant 13 h et vous serez livré des le lendemain.

Retrouvez la Lettre des gourmets et le bon de commande
sur notre site maisonklein.com

nl@l 28 boulevard d’Anvers ¢ 67000 Strasbourg ¢ maisonklein.com



